
Vraag gerust ook naar 

onze uitgebreide dessertkaart
www.veerhuis-opheusden.nl

Volg ons 

DINERKAART
 ‘t Veerhuis

Betuwe 
Waar genieten in de  

begint...

Wildgerechten 

 

Hertenhaas 32,50 

Truffelaardappel, rode portsaus 

 

Fazant 27,00 

Zuurkool, saus van calvados 

 

Wildzwijn 30,00 

Cranberrysaus, paddenstoelen

Vegetarisch 
 
Green Burger 19,75 
Tomatensalsa, mozzarella, gefrituurde uienringen 
 
Indische rendang 19,75 
Basmati rijst, groente

Kindermenu
Kopje tomatensoep  3,50

Keuze uit  7,00
Frikandel, kroket, kipnuggets, kleine schnitzel geserveerd met 

frietjes en mayonaise

Dame Blanche  4,00

Dessert
Florentines 10,00 
Crunchy witte chocolade, gel van sinaasappel, ijs van bloedsinaasappel 

 

Affogato ijs 9,75 
Huisgedraaid slagroomijs, espresso, koffiecrumble, kletskoppen 

 

Vanille panna cotta 10,00 
Vanille, cookie crumble, espuma tiramisu, cookie ijs 

 

Crème brûlée 9,75 
Vanilleroomijs 

 

Wentelteefje van Fries suikerbrood 10,00 
Kaneelroomijs, crème suisse 

 

Dame Blanche 8,00 
Huisgedraaid slagroomijs, warme chocoladesaus 

 

Warme kersen 8,00 
Warme Betuwse kersen, huisgedraaid slagroomijs 

 

Mont Blanc 8,75 
Advocaat, huisgedraaid slagroomijs



Voorgerechten
Gerookte eendenborst 15,00 
Vijgencompote, balsamicodressing, pecannoot 
 
Wildzwijnham 15,00 
Lauwwarme kerriepasta, gerookte wildzwijnham 
 
Gamba’s al Ajillo 16,00 
Knoflookboter, citroen 
 
Langzaam gegaarde kalfslende 15,00 
À la Vitello Tonnato, tonijnmayonaise 
 
Gerookte kip met romige bospaddenstoelen  15,00 
Lauwwarme kip, bedje van salade 
 
Mille-feuille (vega) 14,00 
Franse klassieker, ragout van bospaddenstoelen 
 
Bonbons van gerookte zalm 16,00 
Tartaar van gerookte zalm, mosterd dillecrème, kroketje van  

Hollandse garnaal 

 
Carpaccio 15,00 
Basilicummayonaise, Parmezaanse kaas, pijnboompitten 
 
Visproeverij 16,00 
Tartaar van gerookte zalm, salade Niçoise, brioche toastje met  

gerookte paling, Hollandse garnalencocktail 
 
Boerenklompjes 14,00 
Champignon gevuld met rundergehakt, gegratineerd met kaas,  

warme romige knoflooksaus 
 
Franse verleiding (vega) 14,00 
Loempia gevuld met brie, walnoot, Elstar appel, honing, bietensalade 
 
Parade van voorgerechten 18,50 
Proeverij van voorgerechten 
 

Soepen
Tomatensoep 7,50 
Crèmesoep, rundergehakt 
 
Uiensoep 8,50 
Op Franse wijze, gegratineerde kaascrouton 
 
Tom Kha Kai 8,50 
Oosters, gerookte kip

Hoofdgerechten vis
Zeebaars 26,00 
Ratatouille, citroen botersaus 

 
Zalmfilet 26,00 
Op de huid, Hollandaisesaus 
 
Scheveningse kibbeling 26,75 
Kabeljauw, remouladesaus 
 
Zeetong 50,00 
Classic à la meunière

Hoofdgerechten vlees
Eendenborst 26,00 
Cranberrysaus, getrancheerd 
 
Kalfsfilet Paris 25,00 
Gepaneerde filet, brie, boerenham, romige mosterdsaus 
 
Wiener Rostbraten 32,50 
Stroganoffsaus, gefrituurde uienringen 
 
Bourgondisch kippetje 24,00 
Gepaneerde filet, spekjes, ui, champignons, paprika, gegratineerd  

met kaas, Bourgondische saus 
 
Varkenshaasmedaillons 25,00 
Pancetta, romige saus van champignons 
 
No ribs 24,50 
Spare ribs zonder bot, witte koolsalade, sambalsaus 
 
Rib-eye 30,00 
Béarnaisesaus 
 
Tournedos 32,00 
Champignons, rode wijnsaus 
 
Vleestrio 26,50 
Ossenhaas, kalfshaas, varkenshaas 
 
Schnitzel Veerhuis 23,75 
Champignons, spek, ui, paprika, gegratineerd met kaas,  

Bourgondische saus 
 
Saté van de haas 21,00 
Varkenshaas, atjar, kroepoek, krokante uitjes 
 
Real Burger 21,00 
Kaas, gesmoorde ui, ananas, gebakken ei

p.p.


