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Voorgerechten
Broodplankje 7,00 
 
Carpaccio 15,50 
Ossenhaas, Parmezaanse kaas, pijnboompitten, basilicum-mayonaise 
 
Parmaham met meloen 15,00 
Klassiek, maar lekker 
 
Vitello tonnato 15,50 
Tonijnmayonaise, dun gesneden kalfslende 
 
Steak tartaar 17,00 
Gepocheerd ei, truffelmayonaise 
 
Visproeverij 16,50 
Paling op brioche, salade Niçoise, Hollandse garnalencocktail,  

tartaar van gerookte zalm, tempura-gamba 
 
Bonbon van gerookte zalm 17,00 
Garnalenkroketje, mosterd-dillecrème 
 
Gerookte paling 17,00 
Op toast van brioche, limoenmayonaise 
 
Crispy chicken 16,50 
Tempura, chilisaus 
 
Gamba’s al Ajillo 16,50 
Gebakken gamba’s, knoflook, kruidenboter 
 
Krokante gamba’s 16,50 
Tempura, chilisaus 
 
Hollandse garnalencocktail 17,00 
Cocktailsaus 
 
Burrata caprese 14,00 
Cherry-tomaatjes, olijfolie, basilicum 
 
Boerenklompjes 14,50 
Champignons gevuld met rundergehakt, gegratineerd met kaas,  

warme knoflooksaus 
 
Veerhuis favoriet 17,50 
Op een bord: carpaccio, boerenklompjes en tomatensoep 
 
Franse verleiding 14,50 
Loempia gevuld met brie, walnoot, appel en honing,  

op een bedje van bietensalade 
 
Parade van voorgerechten 19,50  
 

Soepen
Romige tomatensoep 4,75 
Met balletjes 
 
Tom kha kai soep 5,75 
Oosterse soep met kokos en gerookte kip

p.p.



Hoofdgerechten vlees
Kalfsentrecote 33,00 
Camembert, rode portsaus 

 

Gegrild kippetje 24,75 
Piri-pirisaus, appelcompote 

 

Sukade van rund 24,50 
Gebonden jus met rode wijn 

 

Rib-eye 31,00 
Bearnaisesaus 

 

Entrecote 31,50 
Saus van beurre de Paris 

 

Biefstuk van de haas in de jus 32,00 
Ossenhaas, geserveerd met veel jus en salade 

 

Biefstuk van de haas Bali 32,50 
Ossenhaas, geserveerd met veel sambaljus en salade 

 

Steak Diana 32,75 
Tournedos, champignons, rodewijnsaus 

 

Pepersteak 32,75 
Ossenhaas, omringd met grove peper, romige pepersaus 

 

Vleestrio 27,00 
Ossenhaas, varkenshaas, kalfsbiefstuk, romige pepersaus 

 

Varkensmedaillons 25,50 
Omwikkeld met spek, champignonroomsaus 

 

No Ribs 25,00 
Spareribs zonder bot, sambalsaus 

 

Wiener Rostbraten 33,00 
Stroganoffsaus, gefrituurde uienringen 

 

Kipschnitzel Farmer’s Choice 24,50 
Gebakken ui, champignons, spek, kaas, Bourgondische saus 

 

Schnitzel Veerhuis 24,50 
Gebakken ui, champignons, spekjes, kaas, Bourgondische saus 

 

Wiener schnitzel Stroganoff 23,00 
Stroganoffsaus, citroen 

 

Saté van de varkenshaas 21,75 
Atjar, kroepoek, krokante uitjes 

 

Saté van kip 20,75 
Atjar, kroepoek, krokante uitjes 

 

Real Hamburger 21,50 
Gesmoorde ui, ananas, gebakken ei, kaas

Al onze hoofdgerechten worden geserveerd met frietjes en gebakken aardappels. 



Hoofdgerechten vis
Gebakken schol 25,50 
Citroen-botersaus met kappertjes 
 
Scheveningse kibbeling 26,75 
Lekker ouderwets, van stukjes kabeljauw, met ravigotesaus 
 
Op de huid gebakken zalmfilet 26,50 
Hollandaise saus 
 
Zeetong klassiek 50,00 
Aan tafel gefileerd, met roomboter en citroen

Vegetarisch 
 
Falafelburger 19,00 
Tomatensalsa, mozzarella, gefrituurde uienringen 
 
Tiroler schnitzel 20,00 
Brie, kaassaus, vegetarische slager 
 

Dessert
Appelcrumble 10,00 
Crème suisse, kaneelroomijs, sabayon 

 

Warme wafel 9,75 
Warme Betuwse kersen, vanille-ijs, slagroom 

 

Chocolade cookie 10,00 
Vanille-ijs, chocoladesaus, tiramisu-schuim 

 

New York cheesecake 10,00 
Yoghurt-ijs 

 

Crème brûlée 10,00 
Vanilleroomijs 

 

Panna cotta 10,00 
Schuim van pornstar martini, bloedsinaasappelsorbet 

 
Chocolademousse 10,00 
Spekkoek, vanilleroomijs, witte chocoladecrumble, sabayon 

 

Parijse flensjes 11,00 
Sinaasappelsaus, crème suisse, vanilleroomijs 

 

Moelleux 10,00 
Warm chocoladetaartje, vanilleroomijs 

 

Dame blanche 8,25 
Huisgedraaid slagroomijs, chocoladesaus 

 

Mont Blanc 8,50 
Advocaat, huisgedraaid slagroomijs 

 

Coupe Betuwe 8,25 
Huisgedraaid slagroomijs, warme kersen

Al onze hoofdgerechten worden geserveerd met frietjes en gebakken aardappels. 


